
: : LA CARTE : : 
: : AUTOMNE : : 
: : HIVER : :
: : 2011 - 2012 : :



2

Notre carte automne-hiver 2011-2012 révèle des associations 
audacieuses et exclusives mêlant produits de saison et arômes 
dans l’air du temps tels que le sésame noir, ou encore l’ail des 
ours.

Et parce que l’équilibre alimentaire n’est pas incompatible avec 
le plaisir gustatif, Sde Saveurs d’événements veille à proposer 
une alimentation saine au quotidien avec des repas composés 
en collaboration avec notre diététicienne.  Cette année, l’innovation 
est caractérisée entre autres par l’arrivée de préparations en 
papillote sur nos coffrets-cube proposant ainsi une cuisine riche 
en arômes et pauvre en matières grasses.

TENTATIO
NS

DE SAISON !

Présent dans 16 villes françaises, Sde Saveurs d’événements 
met à votre disposition un interlocuteur dédié pour toutes vos 
commandes : conseil, réponse personnalisée pour toutes vos 
demandes (repas végétariens, régimes spéciaux…)

: : Des services sur mesure et du professionnalisme
POUR UNE SATISFACTION ASSURÉE…

: : Des recettes
INéDITES AUX SAVEURS IRRéSISTIBLES...

: : L'innovation
AU SERVICE DE LA NUTRITION...
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: : Plaisirs d’automne - Parfums d’hiver 

des produits de saison revisités 
Conçue par une équipe de professionnels exigeants et passionnés, cette nouvelle carte automne-hiver vous propose de  
mettre de la douceur et de la simplicité dans vos assiettes avec des recettes originales riches en saveurs subtiles. Il s’agit 
de revisiter des ingrédients de saison (tels que les carottes croquantes ou encore de délicieuses endives...) sélectionnés 
pour leur fraîcheur et leur parfaite maturité en les combinant à des saveurs d’ici et d’ailleurs. Promesses de goût intense,  
ces mariages exquis d’arômes et de textures viennent sublimer des produits du quotidien pour des repas hors du commun.



18,00€ HT
18,99€ TTC
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: : Exception 
: : Délice 
: : Perfection

Le secret du succès de nos coffrets-plateau ? Des saveurs exquises associées à une qualité  
irréprochable dans le choix des produits. Lors de déjeuners d’affaires importants, c’est la formule 
idéale pour satisfaire les papilles de vos convives et un véritable atout pour votre image de marque. 
Présentation soignée, recettes recherchées et sans fausses notes, sens du détail… 
Nos coffrets-plateau feront de ce repas d’affaires un moment de plaisir et d’échange.

Livré le jour même pour toute commande

passée avant 10h.SAVEUR DU JOUR

: : PLACE 	à l'extase des papilles avec

nos coffrets-plateau

Aspen

- Verrine forestière et son crumble verde au basilic
- Suprême de poulet(1) en croûte d’herbes, 

tagliatelles de légumes al dente,
julienne de carottes et de chou aux épices tandoori

- Saint-Marcellin(2) et sa crème balsamique
- Nuage de fromage frais et duo passion mangue
- Petit pain
- Eau de source 50 cl

Les coffrets désignés par ce pictogramme contiennent  
un plat principal qui peut se déguster chaud.
Ce plat peut être réchauffé 40 secondes au micro-ondes puissance à 800 W,  
une fois la cloche enlevée.

(1) Origine Thaïlande ou Brésil 
(2) Origine France (Fromage au lait cru)



SAVEURS GOURMANDES

Nos produits sont préparés dans nos ateliers.
Ne pas congeler.
Visuels non contractuels. Suggestions de présentation.
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- Crumble de poulet, duo de carottes aux graines de sésame
- Risotto gourmet de crevettes(1), éclats de fevettes de soja
- Comté AOP(2) de nos régions et son croustillant basilic
- Délice de tiramisu poire speculoos
- Petit pain
- Eau de source 50 cl

- Œuf poché, duo de carottes aux graines de sésame, 
jeunes pousses de mâche 

- Parmentier de canard à la patate douce, 
julienne de carottes et de chou aux épices tandoori

- Saint-Marcellin(3) et sa crème balsamique
- Tartelette gourmande poire amandes(4)

- Petit pain
- Eau de source 50 cl

19,90€ HT
20,99€ TTC

Magog
- Tartine de filet de rouget barbet de Thaïlande(5), julienne de carottes 

et de chou aux épices tandoori, jeunes pousses de mâche 
- Chiffonnade de bœuf fumé aux épices(4), gratin de pommes de terre, 

compotée d’endives caramélisées
- Comté AOP(2) de nos régions et son croustillant basilic
- Douceur de clafoutis aux oranges et aux éclats d’amandes
- Petit pain
- Eau de source 50 cl

(1) Elevées au Bangladesh ou en Thaïlande ou au Vietnam 
(2) Appellation d'Origine Protégée (Fromage au lait cru) 
(3) Origine France (Fromage au lait cru) 
(4) Transformée en France
(5) Pêché en Océan Pacifique ou Océan Indien 

18,75€ HT
19,78€ TTC

19,50€ HT
20,57€ TTC

Calgary

Dantzig
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Nos produits sont préparés dans nos ateliers.
Ne pas congeler.
Visuels non contractuels. Suggestions de présentation.

Les coffrets désignés par ce pictogramme contiennent un plat  
principal qui peut se déguster chaud.
Ce plat peut être réchauffé 40 secondes au micro-ondes puissance à 800 W,  
une fois la cloche enlevée.

23,50€ HT
24,79€ TTC

26,50€ HT
27,96€ TTC

Kemi

Posio

- Tartine de jambon cru Aoste sur chutney d’oignons façon tajine, 
jeunes pousses de mâche

- Saumon Atlantique mariné fumé(1), écrasé de patate douce, 
julienne de carottes et chou aux épices tandoori

- Saint-Marcellin(2) et sa crème balsamique
- Cupcake gourmand au caramel fudge(3)

- Petit pain
- Eau de source 50 cl

- Tartare de mangue et crevettes(4) aux épices, 
jeunes pousses de mâche 

- Magret de canard(5) à la sauce forestière et à la citronnelle, 
gratin de pommes de terre, éclats de févettes de soja

- Comté AOP(6) de nos régions et son croustillant basilic
- Entremet surprise chocolaté et son cacao gourmand(7)

- Petit pain
- Eau de source 50 cl

(1) Transformé en France 
(2) Origine France (Fromage au lait cru)
(3) Transformé au Portugal
(4) élevées au Bangladesh ou en Thaïlande ou au Vietnam 
(5) Origine Hongrie ou Bulgarie
(6) Appellation d'Origine Protégée (Fromage au lait cru) 
(7) Transformé au Maroc
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COFFRETS PREMIUM

EXECUTIVE

Une collection de coffrets Premium Executive avec des prestations 

haut de gamme pour des repas d’affaires d’exception.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
* Votre café vous est livré dans un thermos offert avec tasses, cuillères, sucre et Napolitain.
 (1)Appellation d'Origine Contrôlée (2)Transformé en Espagne (3)Origine France (4)Origine France (Fromage au lait cru) (5)Appellation d'Origine Protégée (Fromage au lait cru)

Vins
Vins régionaux : 
nous consulter

- Terret Sauvignon blanc 
	 Vin de Pays d'Oc
	 25 cl  : 2,50€ HT/ 2,99€ TTC 

- Listel rosé
	 "Vin de Pays des Sables du Golfe du Lion"
	 25 cl :  2,50€ HT/ 2,99€ TTC

	 37,5 cl :  4,50€ HT/ 5,38€ TTC

- Côtes du Rhône rouge AOC(1)

	 "Cellier des Dauphins"
	 25 cl :  2,50€ HT/ 2,99€ TTC
	 37,5 cl :  4,50€ HT/ 5,38€ TTC

- Bordeaux rouge AOC(1)

	 "Marquis de Lissandre"
	 25 cl :  2,50€ HT/ 2,99€ TTC
	 37,5 cl :  4,50€ HT/ 5,38€ TTC

Champagnes - Champagne "Chanoine" Brut AOC(1) 75 cl
   25,00€ HT/ 29,90€ TTC

Eaux - Eau de source naturelle 50 cl
   1,40€ HT/ 1,48€ TTC 

- Eau minérale naturelle gazeuse 33 cl
   1,90€ HT/ 2,00€ TTC

Boissons - Bière 33 cl
   2,20€ HT/ 2,63€ TTC 

- Sodas 33 cl : Coca-Cola®, Coca-Cola® zéro, 
- Coca-Cola® light, Fanta® orange, 

Boisson rafraîchissante aux extraits de thé 
  et aromatisée à la pêche blanche
  1,60€ HT/ 1,69€ TTC

- Boisson à base de jus de fruits concentré 
pomme ou orange 33 cl 

  2,00€ HT/ 2,11€ TTC

Desserts - Pomme, orange, kiwi ou banane
   À l'unité :  1,60€ HT/ 1,69€ TTC 

- Yaourt Gourmandise pot grès(2) 
   2,22€ HT/ 2,35€ TTC

Divers - Café*
   10 tasses :  13,20€ HT/ 13,93€ TTC 

- Pain individuel 
  0,65€ HT/ 0,69€ TTC

- Camembert(3) (la part) 
ou Saint-Marcellin(4) (demi) 
ou Comté AOP(5) (la part)
2,00€ HT/ 2,11€ TTC

Les petits plus qui font la différenceLES EXTRAS

Spécialités régionales : 
nous consulter
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(1) Pêché en Océan Pacifique ou Océan Indien 

Nos produits sont préparés dans nos ateliers.
Ne pas congeler.
Visuels non contractuels. Suggestions de présentation.
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Inari - Salade de lentilles
et son crumble verde au basilic

- Œufs pochés bardés au jambon cru Aoste,
compotée d’endives caramélisées,
jeunes pousses de mâche

- Nuage de fromage frais
et chutney d’oranges confites 

- Petit pain

14,10€ HT
14,88€ TTC

Bendigo - Duo de carottes aux graines de sésame noir
- Tartine gourmet aux filets de rouget barbet de Thaïlande(1) 

et ses éclats d’olives, perles de boulgour aux carottes et au cumin,
jeunes pousses de mâche

- Délice de Panna Cotta sous lit de framboises
- Petit pain

14,85€ HT
15,67€ TTC



Tervola - Verrine forestière à la citronnelle et son crumble verde
- Emincés de poulet(1) et sa marinade façon tajine, 

éclats de févettes de soja, perles de boulgour aux carottes et au cumin, 
duo de carottes aux graines de sésame noir

- Camembert(2) de nos régions et son chutney d’oignons  	
- Tentation de mousse au chocolat et son croquant au speculoos 
- Petit pain

15,40€ HT
16,25€ TTC
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Cardrona
- Salade de févettes de soja et sa marinade balsamique, 	
	 fraîcheur de fromage blanc à l’ail des ours
- Pavé de hoki(3) aux arômes thaï, 

tagliatelles de légumes al dente
- Camembert(2) de nos régions et son chutney d’oignons 	
  façon tajine
- Gourmandise à la mangue et son crumble speculoos
- Petit pain

15,90€ HT
16,77 TTC

(1) Origine Thaïlande ou Brésil 
(2) Origine France 
(3) Pêché en Océan Pacifique Sud-Ouest

Nos produits sont préparés dans nos ateliers.
Ne pas congeler.
Visuels non contractuels. Suggestions de présentation.
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Nos produits sont préparés dans nos ateliers.
Ne pas congeler.
Visuels non contractuels. Suggestions de présentation.
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Kolari
- Chiffonnade de jambon cru Aoste façon tapas
  et son croquant au basilic
- Papillote de dos de colin d'Alaska(1) sur lit de risotto coco,

duo de carottes aux graines de sésame noir,
éclats de févettes de soja

- Camembert(2) de nos régions et son chutney d’oignons
façon tajine

- Clafoutis gourmand poire chocolat et éclats d’amandes
- Petit pain

16,90€ HT
17,83€ TTC

Les coffrets désignés par ce pictogramme contiennent  
un plat principal qui peut se déguster chaud.
Ce plat peut être réchauffé 40 secondes au micro-ondes puissance à 800 W,  
une fois la cloche enlevée.

(1) Pêché en Océan Pacifique Nord-Ouest 
(2) Origine France
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SALADES

Salade Viborg

Salade Hobart

Salade Breda

Emincés de poulet mariné et 
tomates cerises sauce pesto,  
perles de boulgour aux carottes 
et au cumin, jeunes pousses de 
mâche, petits croûtons croustillants.

Saumon Atlantique fumé,  
fraîcheur de tagliatelles aux  
petits légumes et tomates cerises, 
jeunes pousses de mâche,  
petits croûtons croustillants.

Tranchettes de jambon blanc,  
œuf dur, tomates cerises, fraîcheur de 
tagliatelles aux petits légumes, petits croûtons 
croustillants, jeunes pousses de mâche.

pour votre pause repas 

: : Détente 
: : Originalité 
: : Convivialité

: : Du choix et du plaisir

Au travers de recettes gourmandes ou équilibrées, composez votre pause repas comme 
vous le souhaitez et savourez cet instant.  Selon vos envies, découvrez nos sandwichs  
originaux et nos salades généreuses combinant saveurs et textures pour le plus grand plaisir 
de vos papilles. Et ce, sans oublier un large choix de desserts et de boissons.

Bon appétit.

4,36€ HT/pers
4,60€ TTC

4,36€ HT/pers
4,60€ TTC

4,36€ HT/pers
4,60€ TTC



SANDWICHS
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BAGUETTES

CIABATTA

WRAPS

(1) Appellation d'Origine Protégée (Fromage au lait cru)
(2) Origine France (Fromage au lait cru) 
(3) Origine France 
Nos produits sont préparés dans nos ateliers.
Ne pas congeler.
Visuels non contractuels. Suggestions de présentation.

Melrose

Merano

Balerno

Göteborg

Duo de tortillas nature et épinards, 
carottes aux graines de sésame noir, 
jeunes pousses de mâche, nuage de 
fromage frais aux agrumes, tomates 
fraîches.

Jambon blanc, jeunes pousses de 
mâche, œuf dur, mayonnaise allégée, 
tomates fraîches.

émincés de poulet, Comté AOP(1), 

sauce cæsar, jeunes pousses de 
mâche, tomates fraîches.

Trio de fromages du pays (Saint-Marcellin(2), 
camembert(3), Comté AOP(1)), jeunes pousses 
de mâche, tomates fraîches, fraîcheur de 
fromage blanc à l’ail des ours.

Duo de tortillas nature et épinards, émincés 
de poulet, jambon cru Aoste, julienne de 
carottes et de chou aux épices tandoori, 
fraîcheur de fromage blanc à l’ail des ours.

Jambon blanc, Comté AOP(1), beurre léger.

Chiffonnade de saumon Atlantique fumé, 
nuage de fromage frais aux agrumes, 
jeunes pousses de mâche, crumble verde 
au basilic, tomates fraîches.

Chiffonnade de bœuf fumé aux épices, 
fraîcheur de fromage blanc à l’ail des 
ours, jeunes pousses de mâche, 
julienne de carottes et de chou aux 
épices tandoori.

4,08€ HT/pers
4,30€ TTC

4,08€ HT/pers
4,30€ TTC

Avola
4,08€ HT/pers

4,30€ TTC

Morelia
3,22€ HT/pers

3,40€ TTC

Almere
4,17€ HT/pers

4,40€ TTC

Monza
4,08€ HT/pers

4,30€ TTC

4,08€ HT/pers
4,30€ TTC

4,08€ HT/pers
4,30€ TTC



: : Classique, Equilibre, Gourmet !

3 MeNUS À PeRSONNALISeR  

: : Plaisir 
: : Choix 
: : Excellence

À choisir selon votre appétit et à adapter selon vos envies !

- 1 salade au choix
+ 1 yaourt ou 1 verrine au choix
+ 1 boisson au choix :
   eau de source 50 cl ou eau minérale naturelle gazeuse 33 cl

- 1 sandwich au choix
+ 1 dessert au choix ou 1 verrine au choix
+ 1 boisson au choix :
   eau de source 50 cl ou eau minérale naturelle gazeuse 33 cl

- 1 salade au choix
+ 1 sandwich au choix
+ 1 dessert au choix ou 1 verrine au choix
+ 1 boisson au choix :
   eau de source 50 cl ou eau minérale naturelle gazeuse 33 cl

14

Déj' Classique
6,59€ HT/pers - 6,95€ TTC

Déj' Équilibre
7,44€ HT/pers - 7,85€ TTC

Déj' Gourmet
11,14€ HT/pers - 11,75€ TTC

Tous nos produits sont livrés dans des packagings individuels.
Découvrez le sac réutilisable en toile de jute. 

Eco-participation 1,25€ TTC.

14-CARTE AUTOM SDE-2011.indd   14 20/09/11   09:36



L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Nos produits sont préparés dans nos ateliers.
Ne pas congeler. Visuels non contractuels. Suggestions de présentation.

ESCALE

FRAÎCHEUR- Eau de source naturelle 50 cl
	 1,40€ HT/ 1,48€ TTC 

- Eau minérale naturelle gazeuse 33 cl
	 1,90€ HT/ 2,00€ TTC

- �Sodas 50 cl : Coca-Cola®, Coca-Cola® zéro, 
	 Coca-Cola® light, Fanta® orange, 
	 Fanta® Still Tropical, Sprite® 
	 2,18€ HT/ 2,30€ TTC

- Boisson rafraîchissante aux extraits de thé 
	 et aromatisée à la pêche blanche 50 cl
	 2,18€ HT/ 2,30€ TTC

- Bière 33 cl
	 2,20€ HT/ 2,63€ TTC 

PAUSE

GOURMANDEDesserts - Yaourt Gourmandise Pot grès(1) 
	 2,22€ HT/ 2,35€ TTC

- Tartelette gourmande poire amandes(2)

	 2,15€ HT/ 2,27€ TTC

- Tartelette citron(2)

	 2,25€ HT/ 2,27€ TTC

Verrines(3) - Mousse au chocolat 
	 2,27€ HT/ 2,40€ TTC

- Ananas
	 2,27€ HT/ 2,40€ TTC

- Salade de fruits frais de saison
	 2,27€ HT/ 2,40€ TTC

- Panna Cotta et son tartare de fruits rouges
	 2,27€ HT/ 2,40€ TTC

- Verrine onctueuse et sa brunoise 
de mangue fondante
2,15€ HT/ 2,27€ TTC

(1) Transformé en Espagne
(2) Transformée en France
(3) Préparées dans nos steliers
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Boissons
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- Café, thé ou chocolat chaud
+ 2 mini-viennoiseries
+ Petit pain
+ Beurre(1), confiture
+ Jus de fruits au choix

Minimum 16 personnes

Livré dans son coffret

à partir de 7,11€ HT/pers. 

7,50€ TTC (hors livraison)
L'ABSOLU

N'hésitez pas à prendre contact avec nos conseillers clients pour obtenir 
plus de détails ou un devis personnalisé gratuit.

P'tit Boulanger
à partir de 5,60€ HT/pers. 

5,91€ TTC

- Café, thé ou chocolat chaud
+ 1 mini-croissant, 1 mini-pain au chocolat, 1 mini-pain aux raisins
+ Jus de fruits au choix
+ Eau de source naturelle 50 cl

P'tit Vitaminé
à partir de 5,95€ HT/pers. 

6,28€ TTC

- Café, thé ou chocolat chaud
+ 1 mini-viennoiserie, 2 mignardises sucrées
+ Jus de fruits au choix
+ Eau de source naturelle 50 cl

P'tit Gourmand
à partir de 6,80€ HT/pers. 

7,17€ TTC

- Café, thé ou chocolat chaud
+ 1 mini-croissant, 1 mini-pain au chocolat, 1 pain individuel
+ Beurre(1), confiture
+ Yaourt gourmandise pot grès(2)

+ Fruit (pomme, orange, kiwi ou banane)

+ Jus de fruits au choix
+ Eau de source naturelle 50 cl

Complets, équilibrés, 

100% toniques de nature !

LES PETITS

DÉJEUNERS

(1) Origine France
(2) Transformé en Espagne

pour toutes vos inspirations traiteur

: : Inspiration
: : Gourmet
: : Plaisir

: : Saveurs subtiles et plaisirs raffinés

Evénementiel d’entreprise, rencontres professionnelles d’exception… 
Notre service traiteur vous accompagne pour répondre à vos aspirations avec une réponse adaptée qui saura ravir vos convives 
les plus exigeants. 
Buffets, cocktails, petit-déjeuner ou formules sur mesure. 
Notre savoir-faire reconnu est une garantie d’un service impeccable pour une réception réussie et gérée en toute sérénité.

16

DEVIS GRATUIT SUR MESURE

Petits-déjeuners : : minimum 20 personnes.

Commandez au plus tard 48h avant.

Cocktails et Buffets : : proposition sur mesure.

DEVIS GRATUIT sur simple appel 

3 semaines avant la date prévue.
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Bouchées exquises, saveurs gourmandes, 
recettes raffinées…vivez vos cocktails automne-hiver 
au travers d'irrésistibles délices imaginés par des 
professionnels passionnés pour répondre 
à toutes vos envies.

Produits de saison, humeurs hivernales… 
notre service traiteur saura égayer vos papilles 
en cette saison automne-hiver avec des recettes 
innovantes et festives pour animer vos buffets. 
Sucrées ou salées… des suggestions audacieuses 
à personnaliser selon vos envies.

* Hors service TVA 5,5 % et TVA 19,6 % pour les boissons  alcoolisées.
N'hésitez pas à contacter nos conseillers clients pour obtenir plus de détails 
ou demander un devis personnalisé gratuit.
Minimum de 25 personnes (buffet, cocktail).

à partir de 12,00€ HT/pers.* 

             
    12,66€ TTC*

BUFFET

à partir de 7,00€ HT/pers.* 

             
    7,38€ TTC*

COCKTAIL

 : 
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www.saveurs-devenements.com

Convertissez vos points fidélité sur 

notre boutique collector en ligne !

Chèques-cadeaux, objets tendance

ou design, c'est vous qui choisissez !

18
*A valoir pour tout achat d’un montant strictement supérieur à sa valeur dans l’ensemble des hypermarchés Géant Casino (hors livres, disques, carburant et chèques-cadeaux). 
Règlement détaillé de l’offre dans la rubrique " fidélité " du site www.saveurs-devenements.com 

: : Chez SdE Saveurs d’Evénements 

Votre fidélité est récompensée  

: : COMMENT CA MARCHE ?
Sde Saveurs d’événements récompense chacune de vos commandes par des points. Pour cela, il vous suffit de créer votre compte client sur notre site internet 
www.saveurs-devenements.com / rubrique fidélité.

Pour 4 coffrets-plateau ou coffrets-cube commandés vous recevrez 8 points fidélité. Le catalogue cadeaux est disponible en ligne dans votre boutique collector. 
Des objets pratiques et design vous sont proposés pour vous faire plaisir. 
Rendez-vous dans votre espace réservé pour passer commande en convertissant vos points fidélité.

Par exemple : 350 points = 10€ en bons d’achat* valables dans les hypermarchés Géant Casino
	 650 points = un lot de 2 assiettes rectangulaires en ardoise 30 x 20 cm

Encore merci de votre confiance et à très bientôt !

www.saveurs-devenements.com

Un programme de relation client exclusif rien que pour vous.
Parce que nous sommes sensibles à votre fidélité envers notre savoir-faire, nous vous proposons un programme de fidélité exclusif 
vous permettant de gagner des cadeaux ou encore des chèques-cadeaux.
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MODALITÉS ET FRAIS 

DE LIVRAISON

Coffrets-cube 
et Coffrets-plateau

Salades et sandwichs

Traiteur

Un interlocuteur 
présent pour vous 

dans 16 villes françaises

Le coffret-plateau "Saveur du jour" et les coffrets-cube : commandez avant 10h, vous serez livré le jour J.
Pour l'ensemble de la gamme coffrets-plateau et coffrets-cube, commandez la veille avant 18h, pour une 
livraison le jour J. 
Frais de livraison par commande (à partir de l'établissement concerné) : 
	 - livraison inférieure à 25 km : 12,90 € HT
	 - livraison supérieure à 25 km : 25 € HT
	 - livraison le week-end : 32 € HT

Commandez avant 10h, nous vous livrons pour votre déjeuner.  
Commande possible dès 2 menus achetés sans frais de livraison.  
Tous nos produits sont livrés dans des packagings individuels.  
Découvrez le sac réutilisable en toile de jute. Eco-participation 1,25 € TTC par sac.

Petits-déjeuners : commande possible à partir de 20 personnes.  
Commandez au plus tard 48h à l'avance. 
Cocktails et buffets : proposition sur mesure.  
Devis gratuit sur simple appel 3 semaines avant la date prévue.

06 Nice : : 13 Marseille : : 21 Dijon : : 31 Toulouse : : 
33 Bordeaux : : 34 Montpellier : : 35 Rennes : : 38 Grenoble : :
42 Saint-Etienne : : 44 Nantes  : : 45 Orléans : : 59 Lille : :
63 Clermont-Ferrand : : 69 Lyon : : 75 Paris : : 76 Rouen : :

Toutes les conditions générales de vente sont consultables sur notre site internet.

INFORMATIONS, DEVIS GRATUITS,  

ET COMMANDES AUPRÈS  

DE NOS HÔTESSES 

Du lundi au vendredi de 9h à 18h.

www.saveurs-devenements.com
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